APERITIVO

EDAMAME

Edamame* con sale Maldon o con
pepe sancho e wasabi*

8

PATATE FRITTE CON
SALE AONORI

Patate novelle, sale aonori

8
TAKOYAKI

Takoyaki* di verdure, salsa
okonomiyaki, katsuobushi, nori
10

POTATO SALAD

Insalata di patate, cetrioli marinati,
uova e ikura

10
AGEDASHI TOFU

Tofu fritto*, salsa tonkatsu, daikon e
katsuobushi
12

CHIRASHI CRISPY RICE

Crema di avocado e wasabi, aonori e
uova di aringa affumicata

13
IWASHI MARINATE

Sarde marinate allo yuzu, shokupan e
burro al ponzu

14

ANTIPASTI

SASHIMI DI TONNO
Secondo disponibilita

Sashimi di Akami, Chutoro e Otoro
40

TARTARE DI TONNO

Crumble al miso e salsa fermentata alla
mela accompagnato da bao al vapore

28
CAPASANTA

Crudo di capasanta*, olio allo shiso e
limone, tosazu e daikon

24
TARTARE DI WAGYU

Shokupan tostato, wagyu, alga nori ed
erba cipollina

37
GYOZA

Kimchi e maiale con house dressing e
olio al cipollotto
15

SANDO AL WAGYU

Coleslaw di cavolo cinese e salsa
okonomiyaki
45

{




YAKITORI

POLLO CON
CIPOLLOTTO

Pollo*, cipollotto, salsa soya e miele
18

MAZZANCOLLE

Mazzancolle*, glassa kombu-dashi e
fruricake al wasabi

20

ROBATA

SALMONE

Crema tofu e yuzu, ikura marinata e
shiso verde

24
XO WING DI POLLO

Aletta di pollo farcita con gamberi,
XO sauce ¢ uova di aringa affumicata

25
VENTRESCA DONBURI

Tataki di ventresca di tonno, riso,
togarashi e alga nori

40

SALMONE

Sudachi ponzu e yuzu miso mayo

16
TONNO

Salsa al kimchi e cetriolo zuke

18

DOLCI

ZUCCA HOKKAIDO
Gelato alla zucca di Hokkaido e
vaniglia, zucca candita e tuille di
cloccolato

9

POMODORO E LITCHI

Macedonia di pomodoro ciliegino

marinato, litchi e yuzu

9

MATCHA E NOCCIOLA

Brest, cremoso al matcha e nocciole

9

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “* ” sono congelati o surgelati

all’origine dal produttore, i semilavorati utilizzati per la preparazione dei
piatti sono sottoposti ad abbattimento rapido a temperatura negativa
per garantire la sicurezza alimentare ai sensi del Reg Ce 852/04. 11
Personale di sala ¢ a disposizione per fornire informazioni in merito
alla composizione dei prodotti in offerta. Per la tutela della salute del

consumatore, i prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente

crudi in questo esercizio (es: crudi, marinati, affumicati), sono sottoposti
ad abbattimento rapido di temperatura ai fini sanitari, ai sensi del Reg.

CE 853/04 e della Circolare Ministero della Salute 17/02/20117.
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